
NOTRE RESTAURANT S’ENGAGE
POUR RÉDUIRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE :
pesées, diagnostic, plan d’actions...

Enfants, enseignants, convives, personnels de cuisine, 
Adoptons les bons gestes pour limiter le gâchis !

STOP AU GASPI
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GASPILLAGE 
ALIMENTAIRE
Où en est-on dans notre restaurant ?
RÉSULTATS DES DERNIÈRES PESÉES (moyenne par jour) :

Ensemble, luttons contre le gaspillage alimentaire !

Quantités jetées

Nos actions prioritaires

Kg

•

•

•

€

Nombre de repas perdus Coût du Gaspillage Alimentaire
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